
Aria Dinner 

Olive Oil Poached Asparagus, Grilled Lemon, Cracked Pepper 

Fried Gnocchi     11 
Prosciutto de Parma, Pear, Gorgonzola, Truffle Oil 

Fire Baked Clams Oregonato   8 
Littlenecks, Onion, Red Pepper, Garlic Breadcrumbs 

Crispy Crab Cake   13 
Tomato Compote, Horseradish Remoulade 

Tuscan White Bean Soup  6 
Carrots, Celery, Bacon & Kale 

Caprese Salad   9 
Fresh Mozzarella, Tomato & Basil, E.V.O.O 

Antipasti 
 
Tuna Carpaccio    12                                                                                                     

Pizza 
Margherita  10

Fresh Mozzarella, Tomato

Wild Mushroom  
Goat Cheese, Caramelized Onion, Ar

Napoletana  11
Tomato, Anchovies, Capers, Peppers

Four Cheese  12
Mozzarella, Fontal, Provolone

Sausage & Pepper
Fennel Sausage, Tomato, Bell Pepper, 
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Secondi 
 
Grill
Green

Roas
Artich

Sear
Fenne

Grill
Brais

Roas
Roast

 

Chocola
Hazelnut G

Maple Mas
Strawberry S

Lem
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A Selection
Serv
                           
         Fritto Misto   13 
           Calamari, Scallops, Lemon & Parsley 

          Steamed Mussels  10 
           Plum Tomato Sauce, Sambuca, Fennel & Herbs 

          Eggplant Parmigiana   8 
           Marinara Sauce, Ricotta & Basil 

          Braised Beef Short Rib  9 
          Mascarpone Polenta, Gremolata &Tarragon 

         Antipasto  13 
          Salumi, Cheese, Olives, Peppers & Marinated Artichokes 

          Classic Caesar   7 
          Romaine Hearts, Croutons, Anchovies & Parmesan Dressing 

          Bruschetta  7 
         Sheep’s Milk Ricotta, Olive, Tomato, Basil & Sea Salt 
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12 
ugula & Truffle Oil 

 
, Oregano & Olives 
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s  11 
Onions & Mozzarella 
Fettucine alla Carbonara   11 
Bacon, Parmesan Cream & Cracked Pepper 

Spaghetti & Meatballs  13 
Garlic & Herb Meatballs, Red Sauce & Parmigiana 

Orecchiette with Sausage  12 
Toasted Garlic Rapini, Chiles & Breadcrumbs 

Penne alla Vodka  11 
Vodka & Tomato Cream & Ricotta 

Roasted Butternut Squash Ravioli  15 
Spinach, Parmigiana & Sage Brown Butter 
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Spaghetti del Pescatore  19 
Shrimp, Clams, Mussels & Spicy Tomato Sauce 

Pappardelle  15 
Braised Duck Ragu, Pecorino, Fresh Herbs 

Potato Gnocchi  13 
Mushrooms, Fennel & Asparagus 

Risotto  9 
Artichoke, Lemon, Peas, Crumbled Goat Cheese 

Lasagna   12 
Bolognese Sauce, Ricotta & Basil 
almon  19 
aragus, Parmesan Risotto, Portobello Broth 

 Bronzini  23 
s, Peas & Tomato­Anchovy Vinaigrette 

una  22 
sted with Caponata and Aged Balsamic  

amb Chops  25 
carole, White Beans & Rosemary Sauce 

 Cornish Game Hen  14 
oot Vegetables, Fingerling Potatoes &Pan Juices 
Osso Buco  26 
Garlic Swiss Chard, Creamy Polenta, Cipollini Onion Sauce 

Chicken Parmigiana  16 
Chopped Tomatoes, Melted Mozzarella, Parmigiana and Sautéed 
Spinach 
Veal Scallopini  19 
Lemon Butter, Capers, Parsley, Broccoli Rabe & Buttered Noodles 

Bistecca  25 
Grilled Angus Ribeye with Roasted Fingerling Potatoes & Arugula Salad

Porchetta  20 
Crispy Suckling Pig with Brussels Sprouts, Caramelized Apple 
 

Dolci 
6 
 

te Hazelnut Cake 
elato & Vanilla Cream 

 

carpone Cheesecake 
auce, Shortbread Cookie 

 

on Semifreddo 
erries, Lemon Broth 

 
Tiramisu 

 

 of Gelato & Sorbetto
ed with Biscotti 


